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第39回たんのカレーライスマラソンの様子
（紹介は２ページです）
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第39回たんのカレーライスマラソン開催！
　

９
月
15
日
、
端
野
地
区
で
「
第
39
回
た

ん
の
カ
レ
ー
ラ
イ
ス
マ
ラ
ソ
ン
」
が
開
催

さ
れ
ま
し
た
。

　

こ
の
イ
ベ
ン
ト
は
１
９
８
６
年
か
ら
開

催
さ
れ
て
お
り
、
当
初
は
端
野
町
民
を
対

象
と
し
た
も
の
で
し
た
が
、
今
で
は
全
国

各
地
か
ら
約
２
０
０
組
の
チ
ー
ム
が
参
加

す
る
ほ
ど
人
気
で
す
。

　

競
技
は
順
位
や
タ
イ
ム
を
競
う
の
で
は

な
く
、
カ
レ
ー
ラ
イ
ス
を
作
っ
て
楽
し
く

食
べ
る
こ
と
や
端
野
町
の
す
ば
ら
し
さ
を

広
め
る
こ
と
が
目
的
で
開
催
さ
れ
て
お
り
、

４
人
１
組
で
、
カ
レ
ー
ル
ー
、
肉
、
タ
マ

ネ
ギ
・
ニ
ン
ジ
ン
、
イ
モ
の
各
コ
ー
ス
に

分
か
れ
、
そ
れ
ぞ
れ
の
食
材
を
求
め
て
走

り
ま
す
。
ゴ
ー
ル
後
は
、
ゲ
ッ
ト
し
た
地

元
食
材
で
カ
レ
ー
ラ
イ
ス
を
作
り
、
チ
ー

ム
で
お
い
し
く
い
た
だ
く
と
い
う
ユ
ニ
ー

ク
な
マ
ラ
ソ
ン
で
す
。

　

マ
ラ
ソ
ン
以
外
に
も
「
仮
装
コ
ン
テ
ス

ト
」
や
「
地
元
小
中
学
校
の
吹
奏
楽
演

奏
」
な
ど
、
い
ろ
い
ろ
な
企
画
が
盛
り
だ

く
さ
ん
で
し
た
。

　

当
日
は
当
Ｊ
Ａ
の
新
入
職
員
も
黄
色
い

法
被
を
着
て
走
り
、
Ｊ
Ａ
き
た
み
ら
い
を

Ｐ
Ｒ
し
ま
し
た
！
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～新入職員も参加しPR～

水稲収穫最盛
～高品質、高収量に期待～

 ＪＡきたみらいでは９月10日から、

もち米「きたゆきもち」の収穫が始

まりました。今年は昨年よりは遅い

ものの、平年よりやや早いスタート

です。

　相内地区では14日より収穫を開始。

コンバイン４台で黄金色に色づいた

稲穂を刈り取っていきました。水稲を約25㌶作付けして

いる、きたみらいもち米振興会の畑中利男副会長は「昨

年は急激に気温が上がった影響で分げつが少なかったが、

今年は分げつが多く、草丈も穂長もあり、手ごたえは良

好。品質、収量ともに期待できそうだ」と話しました。

　当ＪＡの水稲の作付け面積は約623㌶で生産量は約

3,800㌧を見込んでいます。

 

▲参加した新入職員で記念写真
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▲来場客でにぎわったＪＡきたみらいのブース

▲牛乳配布の様子

〜
端
野
小
学
校
３
年
生
〜

馬
鈴
し
ょ
の
収
穫
体
験
で
喜
び
感
じ
る

▲馬鈴しょを収穫する児童

▲収穫した馬鈴しょと集合写真

の
消
費
拡
大
に
つ
な
げ
て
い
く
こ
と
を

目
的
と
し
て
い
ま
す
。

　

参
加
し
た
児
童
は
、
広
い
馬
鈴
し
ょ

の
畑
を
目
の
前
に
「
大
き
い
じ
ゃ
が
い

も
を
い
っ
ぱ
い
収
穫
す
る
ぞ
」
と
元
気

い
っ
ぱ
い
に
取
り
組
み
ま
し
た
。

　

同
法
人
代
表
理
事
組
合
長
の
平
川
千

春
さ
ん
は
「
こ
の
事
業
も
10
年
以
上
に

な
る
が
、
毎
年
児
童
が
楽
し
く
収
穫
し

て
い
る
様
子
を
見
る
と
嬉
し
い
。
こ
の

体
験
を
き
っ
か
け
に
少
し
で
も
農
業
に

興
味
を
持
っ
て
も
ら
い
た
い
。
ま
た
、

同
小
学
校
の
給
食
に
も
提
供
さ
れ
る
の

で
美
味
し
く
食
べ
て
も
ら
え
れ
ば
」
と

話
し
ま
し
た
。

　

端
野
小
学
校
は
９
月
４
日
、
端
野
地

区
の
農
事
組
合
法
人
豊
北
う
る
お
い
フ

ァ
ー
ム
で
馬
鈴
し
ょ
の
収
穫
体
験
を
行

い
ま
し
た
。
今
年
は
同
小
学
校
３
年
生

32
人
が
参
加
し
ま
し
た
。

　

こ
の
取
り
組
み
は
、
北
見
市
農
業
振

興
会
議
端
野
自
治
区
部
会
が
主
催
で
、

端
野
自
治
区
の
基
幹
産
業
で
あ
る
農
業

の
振
興
と
発
展
を
目
的
と
し
た
「
地
産

地
消
振
興
事
業
」
の
一
環
と
し
て
、
例

年
実
施
さ
れ
て
い
ま
す
。
端
野
自
治
区

内
で
生
産
さ
れ
て
い
る
安
心
・
安
全
で

お
い
し
い
農
産
物
の
収
穫
体
験
な
ど
を

通
じ
て
、
収
穫
の
喜
び
や
農
業
へ
の
理

解
を
深
め
て
も
ら
い
、
地
場
産
農
産
物

〜
地
産
地
消
フ
ェ
ス
タ
２
０
２
４
〜

き
た
み
ら
い
の
農
畜
産
物
を
Ｐ
Ｒ

家
族
連
れ
な
ど
た
く
さ
ん
の
来
場
客
で

に
ぎ
わ
い
ま
し
た
。

　

当
Ｊ
Ａ
は
き
た
ほ
な
み
１
０
０
％
の

麺
で
作
っ
た
焼
き
そ
ば
や
今
秋
発
売
予

定
の
「
に
ん
に
く
香
る
お
肉
の
た
れ
」

を
使
用
し
た
チ
キ
ン
ス
テ
ー
キ
、
加
工

品
の
販
売
を
行
い
、
「
に
ん
に
く
香
る

お
肉
の
た
れ
」
も
先
行
販
売
し
ま
し
た
。

　

ほ
か
に
も
４
０
０
本
限
定
の
「
き
た

み
ら
い
牛
乳
」
無
料
配
布
や
、
当
Ｊ
Ａ

産
の
も
ち
米
を
使
っ
た
も
ち
ま
き
を
行

い
、
農
畜
産
物
の
魅
力
を
た
っ
ぷ
り
Ｐ

Ｒ
し
ま
し
た
。

　

９
月
７
日
、
Ｊ
Ｒ
北
見
駅
南
多
目
的

広
場
で
13
回
目
と
な
る
「
地
産
地
消
フ

ェ
ス
タ
２
０
２
４
」
が
開
催
さ
れ
ま
し

た
。

　

こ
の
イ
ベ
ン
ト
は
、
地
元
の
農
林
水

産
品
の
消
費
拡
大
や
生
産
者
と
消
費
者

と
の
距
離
を
縮
め
、
顔
が
見
え
る
関
係

づ
く
り
を
目
的
と
し
て
お
り
、
販
売
エ

リ
ア
で
は
、
北
見
市
、
訓
子
府
町
、
置

戸
町
の
生
産
者
や
企
業
が
出
店
。
北
見

塩
や
き
そ
ば
や
豚
の
丸
焼
き
、
新
鮮
な

農
水
産
物
な
ど
が
販
売
さ
れ
、
会
場
は

〜
新
聞
で
情
報
収
集
、
活
用
を
学
ぶ
〜

地
域
の
高
校
生
に
向
け
て
出
張
授
業

集
の
方
法
に
つ
い
て
説
明
し
た
ほ
か
、

当
Ｊ
Ａ
か
ら
地
域
農
業
の
特
徴
や
農
家

の
高
齢
化
の
現
状
な
ど
に
つ
い
て
話
し

ま
し
た
。
生
徒
ら
は
聞
き
な
れ
な
い
話

に
戸
惑
い
つ
つ
も
、
授
業
の
合
間
に
講

師
に
質
問
を
す
る
な
ど
興
味
深
く
話
を

聞
い
て
い
る
様
子
で
し
た
。
当
Ｊ
Ａ
の

担
当
職
員
は
「
同
紙
は
農
業
に
つ
い
て

の
情
報
収
集
に
う
っ
て
つ
け
。
こ
れ
を

き
っ
か
け
に
食
の
大
切
さ
や
地
域
の
基

幹
作
業
で
あ
る
農
業
に
つ
い
て
考
え
て

も
ら
え
れ
ば
」
と
話
し
ま
し
た
。

　

当
Ｊ
Ａ
は
９
月
中
旬
、
食
育
や
サ
ポ

ー
タ
ー
づ
く
り
の
一
環
と
し
て
留
辺
蘂

高
校
と
北
見
藤
高
校
へ
の
出
張
授
業
を

行
い
ま
し
た
。
こ
の
取
り
組
み
は
、
高

校
生
に
農
業
や
食
に
つ
い
て
の
関
心
を

深
め
て
も
ら
お
う
と
一
昨
年
か
ら
実
施

し
て
い
る
も
の
で
、
出
張
授
業
後
は
当

Ｊ
Ａ
よ
り
生
徒
に
対
し
て
日
本
農
業
新

聞
を
一
定
期
間
提
供
し
、
興
味
の
あ
る

記
事
に
対
し
て
レ
ポ
ー
ト
を
作
成
し
て

も
ら
う
予
定
で
す
。

　

出
張
授
業
で
は
、
日
本
農
業
新
聞
北

海
道
支
所
か
ら
同
紙
の
特
徴
や
情
報
収

子
を
初
め
て
見
た
子
ど
も
た
ち
は
「
こ
こ

に
は
玉
ね
ぎ
は
何
個
あ
る
の
？
」
「
機
械

が
た
く
さ
ん
あ
る
!!
」
と
興
味
深
々
で

見
学
し
て
い
ま
し
た
。

　

見
学
後
は
質
問
の
時
間
を
取
り
、
子

ど
も
た
ち
か
ら
思
い
思
い
に
質
問
が
飛

び
交
う
な
ど
、
活
発
な
施
設
見
学
と
な

り
ま
し
た
。
食
育
教
材
と
し
て
、
玉
ね

ぎ
や
馬
鈴
し
ょ
の
品
種
特
性
や
収
穫
ま

で
の
生
育
過
程
、
農
業
生
産
施
設
に
つ

い
て
書
か
れ
た
パ
ン
フ
レ
ッ
ト
を
配
布

し
、
各
小
中
学
校
の
授
業
で
も
勉
強
し

て
い
ま
す
。

　

受
入
れ
は
10
月
末
ま
で
続
き
、
計
11

の
小
中
学
校
延
べ
６
０
０
人
が
見
学
す

る
予
定
で
す
。

　

当
Ｊ
Ａ
で
は
き
た
み
ら
い
管
内
の
小

中
学
校
を
対
象
に
、
社
会
科
総
合
学
習

に
お
け
る
地
域
産
業
を
学
ぶ
食
農
教
育

の
一
環
と
し
て
農
業
生
産
施
設
の
見
学

受
入
れ
を
行
っ
て
お
り
、
本
年
度
も
９

月
12
日
か
ら
相
内
地
区
に
あ
る
当
Ｊ
Ａ

玉
ね
ぎ
集
出
荷
施
設
の
見
学
受
入
れ
を

開
始
し
ま
し
た
。

　

施
設
で
は
収
穫
さ
れ
た
玉
ね
ぎ
の
選

果
ラ
イ
ン
を
通
り
、
箱
詰
め
さ
れ
て
輸
送

用
ト
ラ
ッ
ク
や
Ｊ
Ｒ
コ
ン
テ
ナ
に
荷
積
み

さ
れ
る
ま
で
の
作
業
工
程
を
見
学
す
る

こ
と
が
で
き
、
高
く
積
ま
れ
た
玉
ね
ぎ

が
入
っ
た
コ
ン
テ
ナ
や
選
別
さ
れ
る
様

北
見
市
内
の
小
中
学
生
が
施
設
見
学

   　
　
　  　
延
べ
６
０
０
人
受
入
れ

▲職員の説明を熱心に聞く児童たち

▲施設内の玉ねぎ椅子で記念撮影

▲▼授業の様子（上：留辺蘂高校、下：北見藤高校）
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北見地区・北陽

古瀬 市子さん（54歳）

いち こ

今回は女性部の古瀬副部長に登場いただきました。

きたみらい技能実習生

ルオン ティ タイン トゥイさん（21歳）

出身地：ベトナム（ドンナイ省）

役立つベトナム語講座

「女性部活動は
       毎日の仕事の
            活力になります！」

◆出身、結婚に至るまで
　北見の酪農家に生まれ、結婚するまで網走
の会社に勤めていました。夫とは趣味の星を
通して知り合いました。結婚から３年後、私
の実家に後継者がいないのはもったいないと
脱サラして就農。現在は馬鈴しょ、ビート、
小麦の畑作を中心に営農しています。「農家
は嫌い」と言っていた自分がまさか実家に
戻って農家をしているなんて、人生は不思議
です。
◆ご自身はどんな性格だと思いますか？
　せっかち・おっちょこちょい・お人好し・
涙もろいです！せっかちな反面、お店のアイ
スコーナーでは１つのアイスを買うのに６分
迷う一面もあります…。
◆趣味は？
　今でも星が好きですが、旅行はもっと好き
です。秋起こしが終わったら、「今年はどこ
に行こうか」と旅行雑誌を見ながら夫婦で計
画を立てます。もちろん、女性部の視察旅行
への参加も欠かせません！
◆組織活動の魅力は？
　個人ではなかなか体験できない工場見学や
市場視察などがあり、毎年趣向を凝らした行
事も魅力的です。同じ農業をする仲間と出
会っておしゃべりする中には、ちょっとした
仕事のヒントを得ることができ、毎日の仕事
の活力になります。

Ｑ趣味はなんですか?
　　絵を描くことと旅行することです。Ｑ好きな日本語はなんですか?　　文法やことば
Ｑ日本の好きな食べ物はなんですか?　　焼肉が一番大好きです。２番目がラーメンで、３番　目は甘いものです。
Ｑ北見に来て大変だったことはなんですか?　　初めて北見に来た時、大変だったのは日本語です。　本で習った日本語と日本人の日本語は大きく違い、そ　の時みなさんが何て言っていたのか全然分かりません　でした。だから仕事も難しかったです。Ｑ日本でやってみたいことはありますか?　　日本各地を旅行したいです。日本の食べ物を食べた　り、文化を体験したり、着物と袴を着たりしたいです。Ｑ色々な実習をしてみてどうでしたか?　　たくさんのことを学べて、皆さん優しくていつも楽　しいです。だからどんなに難しい仕事でもこれからも　頑張りたいです。

　「あなたはとても綺麗です」はベトナム語で“エン　デ

ッ　ラム”と言います。“エン”はあなた、“デッ”は綺麗、

“ラム”はとてもを意味しています。実習生を見かけた際

には、“エン　デッ　ラム”と声を掛けると良いかも！

みらいプロジェクトチャンネル
vol.40沖縄県の「共同売店」から感じたこと①

　沖縄には共同売店というものがある。地域住民が共同で店

舗を運営しているもので、山奥など店舗がない地域において、

地域住民にとって欠かすことのできない生活の基盤としての

役割を果たしてきた。その始まりは、1906年に沖縄本島の国

頭郡奥集落（やんばる（山原）と呼ばれる地域）が店舗経営

を始めたことにある。かつては道路も整備されておらず、輸

送の手段はもっぱら山原船と呼ばれる船である。薪、炭など

を主要な産業としていたこの地域では、物資を積み込んだ船

の帰り荷として、生活物資を持ち帰り、地域の人たちに販売

した。販売物の生産者から手数料を徴収し、それを売店の運

営費に充てていたというから、単なる売店ではなく、生産物

の販売から購買、そして相互金融の役割も果たした総合的な

協同組合ともいえるものであった。

　かつては本島を中心に多数存在していたが、その数は徐々

に減少してきた。交通インフラの発達や小売店の進出によって、買い物環境が改善されたことが

大きな要因である。ある意味ではその歴史的役割を終えつつあるということも出来るだろうが、

現在でも、主に山原地域を中心として数十店舗が営業を行っている。そうした地域においては、

今も欠かすことができない生活の拠点となっている。一方でそうした共同売店においても地域の

人口減少によって共同売店の経営が難しくなり、閉店を余儀なくされる事例も見られてきた。社

会的な役割は期待されているが、経済状況がそれを許さなかったのである。

　共同売店は、原則的には集落全員が出資（個人単位や世帯単位の場合がある）して、その代表

者が店舗の管理・運営を行うというものである。実際の運営は、集落直営で行う場合（株主総会

で選ばれた｢店長｣が運営を行う）と、事業委託する場合があるが、いずれの場合も一定の収益を

上げなければ事業は継続できない。現実的にはほとんどボランティアのような形で運営が支えら

れている共同売店も多いそうだ。

　通常の商店も経済的利益が得られないから事業を行えず、かといって公的サービスとしても行

うことが出来ないような事業を担うのは誰か。経済と社会

的役割の狭間で、いかにして事業を維持していくのか。そ

こに協同組合の役割はあるのか。あるとして、どのような

形でそれを担うことが出来るのだろうか。買い物の環境と

いう意味では、北海道でも買い物に困る地域は少なくない。

移動手段としての自家用車が確保されている場合は良いが

そうではない世帯においては大きな問題である。とくに、

地理的に広い北海道の農村において、｢売店｣の存続は簡単

ではない。

　北海道では宅配サービスも広く普及しているから、とり

あえず必要なものを確保することに困難はないようにも見

れるが、｢売店｣という物理的な拠点が果たす役割はないの

だろうか。こうした問題意識を日々持っていたところ、あ

るきっかけから沖縄の共同売店の視察をする機会を得た。

次回、視察から感じたことを紹介しよう。

北海道大学大学院農学研究院　小林　国之
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北海道（地域別）
最低賃金について
　北海道内の事業場で働くすべての労働者

（臨時、パートタイマー、アルバイト等を

含む。）及びその使用者に適用される北海

道最低賃金が次のとおり改定されました。

農業関係の方も順守願います。

時間額１，０１０円

最低賃金額

効力発生年月日

令和６年10月１日

※最低賃金には、精皆勤手当、通勤手当、

　家族手当、臨時に支払われる賃金及び時

　間外等割増賃金は算入されません。

共済約款・共済掛金率審議委員会の
学識経験委員が視察に訪れました!
　当ＪＡに９月６日、共済約款・共済掛金率審議
委員会の学識経験委員が視察に訪れました。この
視察は、ＪＡが取り組んでいる各種事業などにつ
いて理解を深めるため、研究会という形で毎年全
国各地に訪れています。
　当日は圃場で玉ねぎの収穫について視察し、相
内の玉ねぎ集出荷施設を見学。その後、当ＪＡ役
員らと意見交換を行いました。

▲玉ねぎ集出荷施設を見学する様子

　

Ｊ
Ａ
き
た
み
ら
い
野
球
部
は
９
月
４

日
、
江
別
市
、
北
広
島
市
で
行
わ
れ
た

第
62
回
全
道
Ｊ
Ａ
野
球
大
会
に
出
場
し

ま
し
た
。
全
道
大
会
へ
の
出
場
は
昨
年

に
引
き
続
き
２
年
連
続
と
な
り
ま
し
た
。

　

１
回
戦
は
日
高
地
区
代
表
の
Ｊ
Ａ
み

つ
い
し
と
対
戦
し
ま
し
た
。
春
か
ら
休

日
返
上
で
練
習
を
行
っ
た
成
果
を
発
揮

し
、
渡
邊
選
手
（
温
根
湯
資
材
店
舗
）

が
特
大
ホ
ー
ム
ラ
ン
を
打
つ
な
ど
、
勢

い
に
乗
っ
た
打
撃
で
優
位
に
試
合
を
運

び
、
勝
利
を
収
め
ま
し
た
。

第
62
回  

全
道
Ｊ
Ａ
野
球
大
会
に
出
場
し
ま
し
た
！

～
Ｊ
Ａ
き
た
み
ら
い
野
球
部
～

　

２
回
戦
で
は
毎
年
全
道
大
会
に
出
場

し
て
い
る
強
豪
、
空
知
地
区
代
表
の
Ｊ

Ａ
き
た
そ
ら
ち
と
対
戦
。
惜
し
く
も
敗

退
し
ま
し
た
が
、
チ
ャ
ン
ス
の
場
面
を

作
る
な
ど
、
次
年
度
に
つ
な
が
る
経
験

が
で
き
ま
し
た
。

　

来
年
度
も
地
区
大
会
を
勝
ち
抜
き
、

全
道
大
会
で
今
年
の
敗
退
を
吹
き
飛
ば

す
活
躍
を
し
た
い
と
思
い
ま
す
。
今
後

と
も
、
野
球
部
へ
の
応
援
を
よ
ろ
し
く

お
願
い
し
ま
す
。

①的確な指示を伝える大平選手
　　　　　　　　　　 （ふれあい相談東グループ）
②豪快なスイングの渡邊選手（温根湯資材店舗）と
③小室選手（ふれあい相談東グループ）
④巧みなリードで投手を引っ張る村井捕手
　　　　　　　　　　　　 　（畜産相談グループ）

③ ①

④ ②

【１回戦】ＪＡきたみらい
【２回戦】ＪＡきたみらい 

７－３ ＪＡみついし
２－６ ＪＡきたそらち

戦績

　11月１日より、営業時間が次の通り変更になり
ますので、お知らせ致します。

（令和６年11月１日～令和７年３月31日）

営業時間変更のお知らせ

給油所

センター・地区事務所

資材店舗

整備工場

事 務 所
金 融 窓 口

共 済 窓 口 業 務

営　業　時　間
土曜日平日 日曜日 祝祭日

休　み
9:00～17:00
9:00～15:00

休み 休み

9:00～15:00

訓 子 府 資 材 拠 点 店 舗

営　業　時　間
土曜日平日 日曜日 祝祭日

※１：11月第１・２日曜日は８時～18時まで通常営業
※２：中ノ島・訓子府・相内・端野については、11月第１・２日曜日は
　　　９時～17時までピット作業実施
●四季倶楽部は令和６年10月11日～令和７年１月末まで冬期休業

9:00～17:00 休　　　み
温 根 湯

平日 土曜日 日曜日 祝祭日
8:00～18:00中 ノ 島 セ ル フ

休み※２

温 根 湯 フ ル
置 戸 フ ル
訓 子 府 ス プ リ ッ ト
相 内 ス プ リ ッ ト

ピ ッ ト 作 業

8:30～18:00

8:00～18:00

9:00～17:00

営　業　時　間

8:30～18:00休み

平日 土曜日 日曜日 祝祭日
訓 子 府

営　業　時　間

休　　　み9:00～17:00

9:00～17:00
9:00～12:00

置 戸

端 野 資 材 拠 点 店 舗

8:00～18:00休み※１

9:00～17:00
端 野 ス プ リ ッ ト

（ＡＴＭ）北 見 本 店

休　み
（ＡＴＭ）北 見 本 店 以 外

切
り
方
で
味
の
変
化
を
楽
し
も
う

私
の
食
育
日
記

食
育
イ
ン
ス
ト
ラ
ク
タ
ー
●
岡
村
麻
純

　

近
頃
、
果
物
の
準
備
は
子
ど
も
た
ち
の
担

当
で
す
。
果
物
を
選
ん
で
カ
ッ
ト
し
て
皿
に

並
べ
る
ま
で
、
思
い
思
い
に
用
意
し
て
く
れ

ま
す
。
あ
る
日
、
リ
ン
ゴ
を
子
ど
も
２
人
と

も
が
切
り
た
い
と
言
う
の
で
、
半
分
ず
つ
好

き
な
よ
う
に
切
る
こ
と
に
な
り
ま
し
た
。
息

子
は
、
分
厚
く
切
っ
て
か
ら
一
口
サ
イ
ズ
に

切
っ
て
立
方
体
の
よ
う
な
形
に
。
娘
は
時
間

を
か
け
て
薄
切
り
に
し
て
く
れ
ま
し
た
。
食

べ
て
み
る
と
、
ま
っ
た
く
同
じ
リ
ン
ゴ
な
の

に
、
な
ん
だ
か
味
が
違
う
。
こ
ろ
こ
ろ
と
し

た
形
に
切
っ
た
息
子
の
リ
ン
ゴ
は
シ
ャ
キ
シ

ャ
キ
と
し
て
、
か
む
と
果
汁
が
じ
ゅ
わ
っ
と

広
が
り
ま
す
。
一
方
、
娘
の
薄
切
り
の
リ
ン

ゴ
は
、
口
の
中
で
ふ
わ
っ
と
溶
け
て
、
甘
さ

を
強
く
感
じ
ま
す
。
一
つ
の
リ
ン
ゴ
な
の
に

味
が
違
う
な
ん
て
不
思
議
、
と
子
ど
も
た
ち

は
大
興
奮
で
す
。

　

こ
れ
は
人
が
感
じ
る
お
い
し
さ
に
は
、
舌

で
感
じ
る
味
だ
け
で
な
く
さ
ま
ざ
ま
な
要
因

が
あ
り
、
切
り
方
に
よ
っ
て
変
わ
る
食
感
も

大
き
く
関
わ
っ
て
い
る
か
ら
で
す
。
こ
の
食

感
の
違
い
に
よ
っ
て
そ
れ
ぞ
れ
の
感
じ
る
お

い
し
さ
が
変
わ
り
、
味
が
違
う
と
感
じ
た
の

で
す
。
こ
れ
は
リ
ン
ゴ
だ
け
で
な
く
全
て
の

食
べ
物
に
当
て
は
ま
り
ま
す
。
例
え
ば
、
自

宅
で
作
っ
た
ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ
。
上
手
に
薄

く
切
れ
た
と
き
は
、
軟
ら
か
く
お
い
し
く
で

き
た
の
に
、
切
り
方
が
分
厚
く
な
っ
て
し
ま

っ
た
と
こ
ろ
は
か
み
応
え
が
あ
り
過
ぎ
て
失

敗
だ
と
感
じ
た
こ
と
は
あ
り
ま
せ
ん
か
。
ま

た
チ
ン
ジ
ャ
オ
ロ
ー
ス
の
よ
う
に
具
材
を
同

じ
よ
う
に
細
長
く
切
る
こ
と
が
料
理
の
特
徴

と
な
る
こ
と
も
あ
り
、
料
理
に
お
け
る
「
切

る
」
と
い
う
作
業
は
想
像
以
上
に
お
い
し
さ

に
影
響
し
て
い
ま
す
。

　

こ
の
こ
と
は
、
子
ど
も
の
好
き
嫌
い
に
も

生
か
す
こ
と
が
で
き
ま
す
。
子
ど
も
が
苦
手

な
食
材
が
あ
っ
た
と
き
、
ま
ず
は
細
か
く
刻

ん
で
調
理
し
て
み
た
り
、
肉
や
ゴ
ボ
ウ
や
ニ

ン
ジ
ン
な
ど
、
繊
維
が
一
定
の
方
向
に
走
っ

て
い
る
も
の
は
、
繊
維
に
対
し
て
直
角
方
向

に
切
っ
た
り
す
る
こ
と
で
軟
ら
か
い
食
感
に

な
り
、
子
ど
も
も
食
べ
や
す
く
な
り
ま
す
。

こ
の
よ
う
に
、
１
回
食
べ
な
か
っ
た
食
材
も

切
り
方
に
変
化
を
つ
け
て
、
ぜ
ひ
何
度
か
挑

戦
し
て
も
ら
い
た
い
と
思
い
ま
す
。
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第８回 理事会報告
　９月27日、午前９時00分より第８回定例理事会が開
催され、報告事項９件、決議事項２件が協議され、原
案通り承認されました。
　
【報告事項】
①内部監査（無通告、貯金・共済・総合渉外、総務企
　画部門）報告について
②組合員状況報告について
③財務状況報告について
④人事の発令について
⑤Ｒ６年産玉ねぎ・馬鈴しょの選果販売状況について
⑥令和７年産玉ねぎの作付指標の配分について
⑦作況調査（９月15日）報告について
⑧第３回オホーツク酪農畜産対策委員会について
⑨ＪＲ貨物不正行為に係る影響について
 
【決議事項】
①当組合における取引のリスク評価書及びリスク総括
　表の改正について
②Ｒ６年産農産物に伴う理事との買取品に係る取引基
　準の設定について

新規採用のお知らせ

廃プラ回収（秋）のご案内

購買部農機自動車グループ

桑　辺　和　幸
昭和47年３月12日生

札幌琴似工業高校　卒業

趣味・好きなもの　バイク、ツーリング

くわ　　 べ　　 かず　　ゆき

　早く職場に慣れ、少しでも戦力
になれるよう頑張ります。

11月６日（水）

【お問い合わせ先】
　廃プラ、ホース類：
　農耕用廃タイヤ：

　　７日（木）

受入時間：（午前）９：00～12：00

（午後）13：00～15：30

会　　場：西相内小麦乾燥調製貯蔵施設

※同会場で農耕用廃タイヤ、ホース類【ビニール、ゴム含有】の

　回収も行います。

担い手グループ（☎24－2145）
農機自動車グループ（☎47－4820）

【地区：相内、上常呂、北見、端野】
【地区：温根湯、留辺蘂、置戸、訓子府】
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Ｂのイラストには、Ａのイラストと違う部分が５カ所あります。
間違っている部分を右下のイラストの中の数字でお答え下さい。

出題・イラスト：酒井栄子

応 募 方 法
　答えが解った人は、別紙の応募用紙に
答え（番号）と広報誌へのご意見・ご感想
を記入してＦＡＸでご応募下さい。
　抽選で６名の方に、ＪＡきたみらいの「玉
ねぎ焼肉のたれ」と「玉ねぎ黒酢入りドレッ
シング」をプレゼント致します。

広報誌「おひさまサラダ」を当ＪＡのホームページで紹介しています。
右側にあるＱＲコードから閲覧できますので、ぜひご覧下さい。

をホームページで閲覧できます！

 

東穫最盛期ですネ、あと少し、事故なく健康で作業

したいです。

　11、12月女性部で会える事を楽しみに…ファイト！！

京事務所通信、とても為になり

ました。暑い東京でお疲れ

様です。

　これからもＪＡきたみらいの名

を広めていって下さい。

収

　気温差が激しくなってきましたので、体調管理、防寒

対策を行って元気に作業をお願いします！11月から活

発になる組織活動を充実したものにしましょう！
　嬉しいお言葉ありがとうございます！

これからもＪＡきたみらいの知名度向上に努めてまいりま

すのでよろしくお願いいたします！

（匿名希望さん）

９月号まちがいさがしの当選者
　９月号のまちがいさがしの答えは「２、４、７、９、10」

でした。正解者24名の中から抽選の結果、当選者は次の

方 で々す。

　以上の方々には、ＪＡきたみらいの「玉ねぎと牛すじの

カレー」と「玉ねぎと鶏もも肉の黒カレー」をプレゼント

致します。

・堀口菜津美さま（訓子府）・坂下　恭梧さま（留辺蘂）
・佐々木紀香さま（訓子府）・安斉ひよりさま（北　見）
・澤山　亜紀さま（留辺蘂）・大丸　歩人さま（上常呂）

（ノブさん）
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URL  http://www.jakitamirai.or.jp    E-mail hp.kitamirai@kitamirai.ja-hokkaido.gr.jpJAきたみらいホームページ

（令和６年９月19日現在）

・組 合 員 数（正）

・組 合 員 数（准）

・組合員戸数（正）

・貯　　　金

・貸　出　金

・出　資　金

1,607人

5,547人

854戸

117,996百万円

16,754百万円

4,998百万円

✿献立を監修した人✿ 茨城県笠間市にある「天晴（旧キッチン晴人）」オーナーシェフ 永井　智一（ながい・ともかず）

マイタケとシメジのカレーナムルナメコとエノキタケの酢の物

・朝夜の気温が低く体調を崩しやすい時期になってきましたね。これか

　ら、ビートや豆類の収穫が本格化すると思いますので、しっかり体温

　調節をして身体を大切にしてください！農作業事故にも引き続きご注

　意ください。

・秋といえば芸術ですよね。最近は自宅で趣味の絵を描いたり、映画を

　観ている時間がとっても幸せです！運動もしなくてはと思いつつ、な

　ぜか動けません！！　　　　　　　　　　　　　　　　　    （門脇　唯）

❶ナメコとエノキタケは石突きを落とし、
ゆでてざるにあげ冷ましておく。
❷土佐酢の材料を鍋で沸かし、冷ます。
❸①を②に漬け、味を含ませる。
❹③に小口に切ったオクラ、キュウリを入

れ混ぜ合わせ、器に盛り付け、おろしシ
ョウガ、いりごまをのせ出来上がり。

◆ 作 り 方 ◆

◆ 材料（２人分）◆
…………………１パック

…………1/2パック（３等分）
　

………………………100ml
…………………大さじ１

…………………………大さじ１
………………………………大さじ１
……………………………小さじ1/2
…………４本（塩でこすりゆでる）

…1/2本（輪切りにし塩でもむ）
…………………小さじ1/2

………………………………少々

ナメコ（足付き）
エノキタケ
土佐酢
　かつおだし
　薄口しょうゆ
　みりん
　酢
　砂糖
オクラ
キュウリ
おろしショウガ
いりごま

❶フライパンにサラダ油をひき、ほぐした
マイタケとシメジ、ニンニク、カレー粉
を入れ中火で炒め、仕上げにしょうゆを
入れる。
❷ボウルに①の材料を入れ、塩、ナンプラ

ー、レモン汁、黒こしょうを加えて混ぜ
合わせ、冷蔵庫で一晩置く。
❸器に盛り付け、レモンスライス、青ネギ

をのせて出来上がり。

◆ 作 り 方 ◆

◆ 材料（２人分）◆
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マイタケ
シメジ
サラダ油
ニンニク（みじん切り）
カレー粉
しょうゆ
塩
ナンプラー
レモン汁
黒こしょう
レモンスライス
青ネギ


